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P i e cz ę ć p ańs tw ow e go insp ekt or a s anit arne go

PROTOKOŁ KONTROLI SANITARI\EJ

..}1,1, rxĄ*.,.,. .. )iu.. :\,,,. §;\Ę. §. ..,,,.. . ., ..,

(Miejscowość i data)

Kontrolę przeprowadzono na podstawie ań. 4 ust. 4 i afi. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.

o Państwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z20I5 r.poz. 1412),w związkuart.67 § 1 oraz art. 68 §

1 i § 2 ustawy z dnia I4 częrwca 1960 r, Kodęks postępowania administracyjnego (Dz. U. z 2013 t.

poz.267 zpożn. zm.).

Informacje ogólne dotyczące kontrolowanego zakładu

I. ZŃłaa kontrolowany:

2. Kien rj ący zakładem kontrolowanym:

.....§...\ulr,.. .hS,irrr*. -§* ..,.},,lr::\ł}.*\ }" 
1t,iP i nazwisko, stanowisko)

3 . Przedstaw icie| zakładul kontro lowane go :

(osoby przywołane przez strony na świadka dokonanych czynności kontrolnych)
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5, Wyposazenie uzyte podczas kontroli:....
n\

il. 1. Opis stanu faktycznego*, (w Ęm rodzaj i wielkość produkcji, zatrudnienie ząkres i rodzaj
działalności).

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidłowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono.

Ir!\.

Inte gralną częśó protokołu stanowią następuj ą ce zńączniki:

.]. .},§\}X§il\tNt\nr
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III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidłowości wymienione w pkt .. załączntka
ru

(imię, narwisko, stanowisko)

grzywnąw droclze mandatu karnego .. w wysokości...,...,..,.. ..,.,......,.,.zł
(nr mandatu karnego)

na podstawie ..............
(podstawa prawna )

upowaznienie do nalrładania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.,,...,. ....,... m..........

2. Zgodnte z art. 10 Kodeksu postępowania administracyjnego wniosek strony, ustalono terminy
usunięcia nieprawidłowości sanitarno-technicznych:

,li:.. \
..........'..\t,rią

3. W ksiązce kontroli sanitarnej i ksiązce kontroli dokonano wpisu otaz wydano doraźne zd1ęcenia
doty czące usunięcia bieżący ch rrchybień wymienionych w pkt.... . ..,.,...

O rrsunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik / przeclstawiciel zal<ładu / obiektu
kontrolowanego jest obowiązany zawiadomió właściwego państwowego inspektora sanitarnego nie
poźniej niżw ciągrr 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

5. Ułvagi osoby

k,r',b*

6. Czastrwania kontroli: od.....,....,,.......,.\t'L,.. ,.. oo ,.,....j{}}.......,...

Protokoł niniejszy wIaz z zaŁącznikami zostń sporządzony *.....L..... jednobrzmiących
egzernplaruach dla każdej ze stron, a następnie po odczytaniu i omówieniu został podpisany.
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W przypadku odmowy podpisania protokołu należy dokonaó odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupełnienia do protokołu:

^}
t l \r

j,.,,,,,(pędgćt|ni.ńęi str.ony protokołu, załqcznika, określenia lub wyrazy błędne i te, które je zastępttjq)

fA.pĘL,c 
.

( poclpisy świadków)

IV. Potwierdzenie odbioru protokołu Nii.]B1.!74,lij-li,]i.iiei.ill ,i1]l,]:c.}J0

Protokół kontroli plzeprowadzonęj w dniu (-ach) . . .},,..\i..},jil!::.,..........,.1....|..;..:.1..

otrzytnałem(-am) w dniu ....... !i, ..l},..'}, i,§, .. . ... ..,.. ... .

(podpis i pieczęć odbierajqcego protokół)

Osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu moze zgłosió
zaslrzeżenja do trstaleń stanu faktycznego.

Wyn iki kontro l i doty czą wryłąc znte s kontro 1 o wane g o zakładu.
Niniejszy protokół nie moze byc bez zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzęszowie powielany inaczejjak tylko w całości.

Protokół sprawdzono pod
nię zatwierdzono* wyniki
sanitamego:

względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwietdzono l
kontroli na ęgzęmplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora

(dńa, p o dp i s ki ero wnika ko mó rki or ganizacy jnej l
kierownika techniczne go l zastępcy)

* - zaznaczyć wlaściwe



pAŃ_sTWoWY PoWlAToWY
l N§*F'H KTon snr"iłi;ińŃV'

w RzcsĘowie
*6. O4i,l Fzoszów, ul. Dąbrowskisgo 79a

fel, 8S"419-69, 36, t0

ZFIPK/BŻIul01.101
Data wydania: 2014-07 -0I

Slrona 1/3

ZŃączńk do protokołu kontroli sanitanrej

N.rl*l \rr.u \.\tx..},|".\L...zdńa Ę \\ ł,t\b ,...

P ie cz ęć p aństw olv e g o in sp eh or a s anit arn e g o

ARKUS Z o CE]§Y Z AIKŁ ADU PROD IIK C JVOBROTU ZY\Ą|^[o Ś CI4/
MATERtAŁÓr,v r WlaRoBow PRZEZNACZONYCH Do KOI{TAKTU Z ZYWNoścą tl

i,jr u \\ " 
''\ \\,

. . . . .',)Ń. . .lrli\. ",: . .,,,,J . . .ą.,\*\ . ,\.\-.t*. . . .i;;\l\,,.r..ctl..t . . N.If,,}\. - ', \\ -" \\sl \ \r \: * \.
,, . \.]t,, .rl.U *.ę,Nr&qt. . . i r. . 

\. 
. . )1:} :. .1 tb. \ł +.s,"r]otr. . .,

)\ u\)
L I\T'ORMACJE SZCZEGOŁO\,YE DOTYCZĄCE KONTROLO\YANEGO ZAKŁADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyć łv odpowiedniej kolumnie tabeli.

zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA TIIVAGI

(wpisać

ND
kiedy
nie

dotyczy)

Niskie

(ll)

Srednie

(s)

Wysolrie

oł)

I Stan techniczno - sanitarny zakładu 0 9 18

l l]]<ład i rozplanowanie pomieszczerl zakładu - i
fu nkcj onalno ść, Wzyżow anie się dróg, przeslrzeń r ob ocza L
zakładu, zaplecze sanitarne pracowników maj ących kontalct
z żpvnością.

q 2 4

2 Stan techniczry ponieszczeń zal<ładu: podłogi, ściany, sufi{
i zamocowane w górze elemenĘ o]qną i inne otwory, drzwi, \
oświetlenie pomieszczeń produkbyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.

,!
1 4

J Powierzchąie sĘkające się z żrywnością.Masryly, {
wządzeńa, sprzęt wykorzysĘrłane wprocesie \*
produkcji/sprzedazy.

p
)

a4

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakładu, Systemy wenĘlacyjrf.
\L

T 1 2

5 Zabezpieczeńe zakładu przed szkodnikami i ich zwalczaaie{
'\-

0 i ż

1),, zaznaczyc lutasclw?,
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6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwarue

odpadów.

0) 1 2

1 Zabezpieczertte przed dostępem osób posh,orulych. 0j 1 2

II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaży 0 76 32

1 Cry sto ś ć p om ie s z c zeń zakładu. Pro c e s y czy s zc zenia, my c ia,
dez.4fekcji w caĘm procesie technologiczrryrn (w łm
urządzeń,sprzętu, naczyrt). Jakość wody wykorzystywanej

w zakladzie.

0\ 8 l6

2 Warunki ma1az;Jnow ania, pakowania, transporlu i sprze daĘ,
w Ęm zachowanie łańcucha chłodniczego.

0l 5 1]

3 Fligiena osobista pracowników, stan zdrowia osób mających i
kontakt zffinością.

0\ 3 5

III ZarzącJzanie zaldadem, kontrola wewnętrzna i systemy

zarządzania bezpieczeństwem żywności
0 25 50

L I Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merloryczne 
1

I prac owników (kwalifikacj e zahrrdnionych pracowników),

0] 2 4

3 Wiarygodność przedsięb iolcy, w łm prawidłowo ś c

i terminowoś ć realizacjinakazów ujętych w decyzjach

właściwych organów PIS i gotowośó do współpracy.

0 l 2

Ą Prawidłowość procedur iich,realizacli i (G}IP, GMP, i
HACCP).

0) 9 I]

5 Działania koryguj ące przy stwierdzonyclr niezgodnościach. 0; 3 7

6 Sledzenię produktu (TraceabiLity). 0 5 i0

1 Konko]a surowców i wyrobów przez producenta, w fym

badania właś cicielskie.

0 4 o
,.J

8 znakowanię. 0! l 2

IV Profil działalności - zgodnie zkategoryzacją za}dadów 0 Ą 4

Suma punktów,
1j\.j

Suma punktów ogółem
J3

Kategoria ryzyka l.{iskie

G\)

Srednie

(S)

Wysokie

Cw)

Ryzyko dla ocenianego zakJadu
X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

połłyzej 47 pkt

powyżej i5 do 47 pkt

nie łvięcej niz 15 pkt

Częstotlilvość kontroli obięktorv w zalezności od kategorii ryzyka:

Wysokie ryzyko _ nierzadziej niz co 12 miesięcy

Śretlnie ryzyko - kontrola nie rzadziej niż 1, raz na 18 miesięcy

Niskie ryzylto - kontrola nie rzadziej niż I raz na 24 miesiące

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDŁOWOŚCI ZOSTAŁY UJĘTE W PROTOKOLE KONTROL]

SANITARNEJNR ...}ą.urlr*,\..l,{ix,.1§\L. ........ZDNIA ..\t.\r ł+ti,

IIl. UWAGI I ZASTRZEZENIA I(ONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

\,tL

fu'urłł Z'pŁ"""0",
(podpis kontrolowanego)

\, [1łł*,q!§, . .,Ę.,.M,} wral^

(podpis osoby kontrolLlj ącej )


