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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKO¥, KONTROLI SANITARNEJ
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(Miejscowos’c’ i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) pracownika (-6w) Powiatowej Stacji Sanitarno-

Epidemiologicznej w Rzeszowie

MENG

(zmlg i nazwzsko sZanowzsko Slzwbowe nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2015 r. poz. 1412), w zwigzku art. 67 § 1 oraz art. 68 §
11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2013 r.
poz. 267 z pézn. zm.).

Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu

1. Zaktad kontrolowany:

(pelna nazwa wszystkze nzeabgdne dane a’ozyc7qce zdentyf kacji zakladu)

N : 0 | ‘
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( adres )

“ %

N (zmlg i nazwzsko stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu/ kontrolowanego:
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IL. 1. Opis stanu faktycznego® (w tym rodzaj i wielkos¢ produkcji, zatrudnienie zakres i rodzaj
dziatalnosci).
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IT1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt .........cooovvveuieeevreereennn. zatgcznika

UKATANO .eovviviiviiiesiieiecie e B AR AR 6 et amnne s e mmsr s nam s v s s
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ..........ccoceevevivvevieennnn. W WYSOKOSCLviiiviieeciie e, zt

TG TIOCSTAITIIE s 55.00.50850 5 s st o s s it e s S8 SRS 0 08 3 8 S L 50 ’
(podstawa prawna )

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnla .................................. 0T

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowo$ci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli sanitarnej i ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia
dotyczace usunigcia biezacych uchybien wymienionych W pKt........coooivoveioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeer e

O wusunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

AT s e,

4. Uwagt 1 zastrzeze,ma k1erown1ka/ przedstawiciela zaktadu / *.

Pan (i) wnosi /@i me wnos1 * uwag 1 “zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

e i

6. Czas trwania kontroli: od

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w.....za..... jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.



F/PK/BZ/02/01

Data wydania: 2014-06-09
ze zm. z dn. 28.09.2015 r.
Strona 4 /4

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotac;ji.

( podpis osoby kontrolujgcej)

( podpisy Swiadkéw)

- IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)

otrzymalem (-am) w dniu ... 0 G (Ziples

(podpis i pieczeé odbierajgcego protokdt)

Osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze zglosié
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wytacznie skontrolowanego zaktadu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu whasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

kierownika technicznego/ zastepcy)
* - zaznaczy¢ wlasciwe
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Zataeznik do protokotu kontroli sanitarnej
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Pieczel paristwowego inspektora sanitarnego

. ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/
MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA

i

L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE i)OTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyt w odpowiedniej kolumnie tabell.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (wpisaé
- ND
™) ) (W) kiedy
: ; nie
dotyczy)
I Stan techniczno - sanitarny zaktadu 0 9 18
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — F10 2 4
funkcjonalnogé, krzyzowanie sie drog, przestrzeA robocza .|/
zaktadu, zaplecze sanitare pracownikéw majacych kontakt
z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszezen zakladu: podiogi, Sciany, sufity | 0 2 4 A{
1 zamocowane w gdrze elementy, okna i inne otwory, drzwi, .| /
o$wietlenie pomieszczen produktyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoscia. Maszyny, ] 0 1 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. |0 1 2
5 | Zabezpieczenie zakiadu przed szkodnikami i ich zwalczanie{!” N0 1 12

1 g
) saznaczyé wlasciwe
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W Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie ] 0) 1 2
odpadéw. o
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0séb postronnych. (1 0) 1 2
II | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
I Czystos$¢ pomieszezen zaktadu. Procesy czyszczenia, mycia, f O, 8 16
dezynfekcji w catym procesie technologicznym (w tym b
urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢ wody wykorzystywanej
w zakladzie. ’
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu 1 sprzedaZy,’ 0 5 11
w tym zachowanie faicucha chtodniczego. |
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0osob majacych 0, 3 5
kontakt z ZywnoScia.
I | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 23 50
zarzgdzania bezpieczefistwem Zywnosei
1 Zaangazowanie kierownictwa I przygotowanie merytoryczne (| 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
3 Wiarygodno$¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowosé 0 1 2
i terminowo$é realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wlasciwych organéw PIS i gotowo$é do wspbipracy.
4 Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji i (GHP, GMP, 0 9 17
HACCP).
5 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodno$ciach. 0 3 7
6 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10 N
7 Kontrola surowcéw 1 wyrob6éw przez producenta, w tym 0 4 8 L o
badania wiascicielskie. Y
8 Znakowanie. 0 1 2
IV | Profil dzialalno$ci — zgodnie z kategoryzacjg zakladéw 0 ‘ I N 4 )
A‘/’
Suma punktéw- 4
A
Suma punktéw ogélem "
'?‘im_‘}
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™) ) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu .
’ p 3
/ ",
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KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 47 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 47 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

Czestotliwo$¢ kontroli obiektéw w zaleznoscei od kategorii ryzyka:
Wysokie ryzyko — nie rzadziej niz co 12 miesiecy
Srednie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 18 miesiecy

Niskie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 24 miesigce

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR ... Xt Mt A v i 0 2h Gy ZDNIA 35 830 e ereeeneeeeenees

I UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)



